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Brunch auf dem  
Bauernhof 2016 

SONNTAG 
7. AUGUST

ab 9.30 Uhr

Naturpark Schwäbisch-Fränkischer Wald

DIESES PROJEKT WURDE GEFÖRDERT DURCH
den Naturpark Schwäbisch-Fränkischer Wald mit Mitteln des  
Landes Baden-Württemberg und der Lotterie Glücksspirale.
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Aktion:  
Brunch auf dem Bauernhof
Am 7. August 2016 laden die Landwirte im Naturpark  

Schwäbisch-Fränkischer Wald von 9.30 Uhr bis ca. 13 Uhr 
auf ihre Höfe ein. Dort können Sie Landluft schnuppern, das 

bäuerliche Leben hautnah erkunden und das reichhaltige 
Angebot regionaler Produkte kennenlernen. Dazu bieten 

unsere Landwirte das Feinste, was sie täglich erwirtschaften 
– unverfälschte Nahrungsmittel direkt vom Hof als leckeren 
Brunch für die ganze Familie. 7 Bauernhöfe, verstreut über 

das ganze Naturparkgebiet, bieten in diesem Jahr einen 
Brunch auf ihrem Hof an. Darunter sind konventionell oder 

biologisch wirtschaftende Höfe, Milchviehbetriebe oder Betrie-
be mit Mutterkuhhaltung, Schafzüchter und eine Hofkäserei. 

Sie vermarkten ihre Produkte meist direkt an den Kunden und 
bieten dabei mehr als nur die bloße Nahrungsmittelbeschaf-
fung. Hohe Qualität und sichere Informationen zum Produkt 

und die Garantie, dass sie vor Ort produziert wurden, sind 
die Vorteile der Direktvermarktung. Nutzen Sie das Angebot 
daher auch über den Brunch-Sonntag hinaus. Lernen Sie die 
Menschen kennen, die den leckeren Käse, deftige Fleisch- und 
Wurstwaren, Quark und Joghurt aus Schafsmilch oder selbst-

gebackenes Brot für Sie produzieren. 

Die Brunch-Landwirte freuen sich auf einen schönen  
Sommertag mit Ihnen!

ANMELDUNG UND PREISE
Da die Platzzahl auf den Höfen begrenzt ist, ist eine 

Anmeldung erforderlich. Bitte melden Sie sich bis zum 
29. Juli 2016 direkt bei den teilnehmenden Höfen an.
Die Preise von 22 € bis 29 € gelten für Erwachsene.  
Kinder und Jugendliche bis einschließlich 15 Jahren 

zahlen pro Lebensjahr einen Euro.

LAGE UND ANFAHRT
Die exakte Lage der Höfe finden Sie unter  

www.naturpark-sfw.de beim interaktiven Routen- und 
Erlebnisfinder „Wanderwalter“. Die Anfahrtswege und 

Parkmöglichkeiten sind ausgeschildert.

 maximal 100 Personen

 23 Euro

  Barrierefrei

 Bushaltestelle Oppels-
bohm, von dort  
30 Gehminuten

 Konventionelle Mutter- 
kuhhaltung, Weinbau und 
Besenwirtschaft

6. Uhlbachhof
SULZBACH – LAUFEN

Brunch-Spezialitäten: reichhaltiges Bauernfrühstück mit 
liebevoll zubereiteten Köstlichkeiten vom eigenen Hof, Eier-
spezialitäten, kleine Schnitzel, Wurst und Käse, Hefezopf und 
Obst, zur Erfrischung gibt es selbst gemachte Milchshakes aus 
frischen Zutaten. Ab 13 Uhr kleiner Mittagstisch.

Rahmenprogramm: Wanderung zum Alten Berg Turm  
(festes Schuhwerk mitbringen) oder Hofführung 

Familie Jäger // Uhlbach 1 // 74429 Sulzbach–Laufen 
Telefon: 0 79 76 / 2 13 // kontakt@uhlbachhof.de 
www.uhlbachhof.de

 maximal 90 Personen

 25,50 Euro

  Barrierefrei

 Umstellungsphase  
Demeterbetrieb,  

EMAS-zertifiziert, Milch-
kühe mit Weidehaltung 
und Legehennen. Mitglied-
schaft bei der Bäuerlichen 
Erzeugergemeinschaft 
Schwäbisch Hall 

7. Angusstüble Kerzinger
BERGLEN-BRETZENACKER

Brunch-Spezialitäten: Köstliches Buffet mit vielen selbst-
gemachten Produkten wie Fruchtaufstriche, Aufstriche aus 
Milchprodukten, Rührei, Pfannkuchen, Hefezopf, Nusszopf, 
allerlei Brotsorten, hausmacher Wurst und Rauchfleisch.  
Verschiedene Säfte aus eigener Herstellung. Zum Mittag  
unterschiedliche Gerichte vom Angusrind und Nachtisch.

Rahmenprogramm: Führung durch den Obst- und Gehölz-
lehrpfad mit dem OGV Bretzenacker 

Gerd und Kornelia Kerzinger // Beetäcker 1  
73663 Berglen-Bretzenacker Telefon: 0 71 95 / 58 6 7 25 
Fax: 0 71 95 / 58 6 7 26 // gerdkerzinger@web.de 



1. Schafhof Jauernik
BRETZFELD-WEISSLENSBURG

Brunch-Spezialitäten: Selbst gebackene Brötchen, Brot und 
Hefezopf. Hausgemachte Marmelade sowie Honig, Joghurt und 
Quark. Verschiedene Schafkäsespezialitäten, leichte Lamm-
gerichte, Gemüse der Saison und Salatbuffet. Vegetarische 
Gerichte, Beilagen, Schafmilcheis und Joghurtcreme.

Rahmenprogramm: Hofführung und Demonstrationen zur 
Wollverarbeitung, Filzen

Ingrid und Karl Jauernik // Am Steg 1 
74626 Bretzfeld-Weißlensburg // Telefon: 0 79 46 / 62 26 
Fax: 0 79 46 / 94 16 40 // www.schafhof-jauernik.de 

 maximal 100 Personen

 26 Euro

  Barrierefrei

 Bushaltestelle Bitzfeld,  
2 km etwa 30 Gehminuten

 Bioland  maximal 80 Personen

 23 Euro

 Barrierefrei, inklusive  
Toilette für Rollstuhlfahrer

 Konventioneller Schweine- 
mastbetrieb, Gastronomie- 
scheune mit Angeboten 
aus eigener Erzeugung 
und der Region

4. Kornberger Viehstall
OBERROT-KORNBERG

Brunch-Spezialitäten: Hefezopf, Marmelade, deftiges  
Rauchfleisch, Griebenschmalz und Maultaschen aus eigener 
Herstellung. Obst, Brot und Brötchen von befreundeten  
Betrieben. Obstsalat, Wurst- und Käseplatten, Joghurt,  
Müsli, Schweinebraten in Kräuterkruste zu selbstgemachten 
Spätzle, buntes Salatbuffet.

Rahmenprogramm: Ponyreiten auf dem Hof. Wer Lust hat, 
ein lustiges Stationsspiel zu durchlaufen, kann an unserer 
Bauernhofolympiade teilnehmen (Anmeldung erbeten) 

Sibylle Hertlein // Kornberg 8 // 74420 Oberrot-Kornberg 
Telefon: 0 79 77 / 9 11 99 33 // info@kornberger-viehstall.de 
www.kornberger-viehstall.de 

3. Lädle im Riegenhof
MAINHARDT

Brunch-Spezialitäten: Bio-Köstlichkeiten angelehnt an 
unsere keltischen Vorfahren. Grütze und Quark mit Früchten, 
Frischkäsebällchen, gerauchte Forelle, Wildkräuterrührei, 
Honig, Fruchtaufstriche, Spezialitäten von unseren Rindern, 
Holzofen-Backwaren, Hausmacherwurst, Brennnesselsuppe, 
Gemüse Bulgur und vieles mehr. 

Mit musikalischer Untermalung dürfen Sie  einen gemüt- 
lichen Brunch genießen!

Rahmenprogramm: Kinderspielplatz, Strohhüpfburg, von  
10 - 12 Uhr Blumenweben. Ab 13 Uhr Wanderung am Limes 
für 5 Euro pro Erwachsener

Doris und Edmund Braun // Riegenhof 4 // 74535 Mainhardt 
Telefon: 0 79 03 / 27 82 // doris@biolaedle.de 
www.biolaedle.de 

 maximal 60 Personen

 22 Euro

 Freiland-Tierhaltung 
(Schweine, Schafe, Pferde) 
und Ackerbau (Getreide, 
Kartoffeln), Käserei

2. Hofkäserei Bundschuh
MAINHARDT

Brunch-Spezialitäten: Brunch-Spezialitäten: Verschiedene 
Käsespezialitäten, Käsewaffeln, Tomaten-Mozzarella-Baguette, 
Kartoffelsalat und Saitenwürstle, Rührei mit und ohne Speck 
und Käse, Gemüse und Salate vom eigenen Garten, Hefezopf, 
Kuchen und verschiedene Desserts und noch vieles mehr.

Rahmenprogramm: Einblicke in die Käseherstellung,  
Streichelzoo

Familie Bundschuh // Dürrnast 17 // 74535 Mainhardt 
Telefon: 0 79 03 / 14 48 // kk.bundschuh@t-online.de  
www.hofkaeserei-bundschuh.de

5. D’r Adelsbauer
GSCHWEND-OTTENRIED

Brunch-Spezialitäten: Selbstgebackene Leckereien aus unse-
rer Backstube, Brotaufstriche, verschiedene Käse und Wurst-
sorten, Kräuter, Gemüse und Salate vom eigenen Hausgarten, 
Spezialitäten vom Schwein und Rind.

Rahmenprogramm: Um 13 Uhr Hofführung. Besonders bei 
schönem Wetter bietet sich die Frickenhofer-Höhe mit ihren 
herrlichen Ausblicken ins weite, waldreiche Hohenloher-Land 
als nahgelegenes Ausflugsziel an.

Christian Hägele // Ottenried 1 // 74417 Gschwend-Ottenried 
Telefon: 0 79 72 / 8 24 // Fax: 0 79 72 / 3 33 98 02

 maximal 80 Personen

 23 Euro

 Konventioneller  
Milchviehbetrieb mit  
Direktvermarktung 

 maximal 50 Personen

 29 Euro (Brunch und   
 Kulturprogramm, ohne   
 Limeswanderung)

  Barrierefrei

 Haltestelle etwa 1 km  
vom Hof entfernt

 Bio-dynamischer Hof, 
Mutterkuhhaltung, 
Holzofenbrot, reichhalti-
ges Naturkostsortiment 
im Hofladen, vielfältiges 
Kulturprogramm, Lernort 
Bauernhof 

Direktvermarktung
Landwirte die als Direktvermarkter tätig sind, verkaufen  

ihre Erzeugnisse direkt an den Kunden über Hofläden,  
Wochenmärkte oder an Veranstaltungen wie dem „Brunch  

auf dem Bauernhof“. 

Der Verbraucher erhält dadurch die Möglichkeit, sich persönlich 
beim Hersteller zu informieren und einen unmittelbaren  

Eindruck von den Erzeugungsbedingungen zu bekommen.  
Dies schafft Vertrauen. 

Die Direktvermarktung ist dazu umweltfreundlich und gerecht. 
Kurze Transportwege schonen das Klima und der Landwirt  
erhält eine faire Bezahlung für die aufwendig produzierten  

Waren. Das Einkaufen im Hofladen oder auf dem Marktstand  
ist somit eine ganz bewusste Entscheidung, die heimische  

Landwirtschaft und das regionale Handwerk zu unterstützen.

Weitere Aktionen zur Direktvermarktung im Naturpark  
sind der „Naturparkteller“ und die „Naturparkmärkte“.  

Die nächsten Naturparkmärkte sind am 10. Juli in  
Oppenweiler, am 11. September in Gaildorf und am  

2. Oktober in Murrhardt.


