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Pilzberatungen und Pilzkurse  
in Murrhardt 2019

Naturpark Schwäbisch-Fränkischer Wald



Pilzberatungen
Zu diesen Beratungen können Sie Ihre Pilzfunde mitbringen 
und kontrollieren lassen, damit Sie die Speisepilze mit ruhigem 
Gewissen zubereiten können. Sie dürfen auch Pilze mitbringen, 
die Sie nicht kennen – davon aber immer nur zwei oder drei 
Exemplare, möglichst verschiedener Wachstumsstadien.  
Das ist zum Schutz der Arten höchst wichtig. 

 Beate Siegel, Pilzsachverständige DGfM, 
Berthold Burkhardt, Pilzsachverständiger DGfM

 25. August bis 27. Oktober 2019,  
sonntags von 16 bis 18 Uhr

 Naturparkzentrum Murrhardt

 Die Beratungen sind kostenlos

Pilzkurse
Sie erhalten eine kurze theoretische Einführung zu wichtigen 
Bestimmungsmerkmalen, danach folgt eine geführte Pilzwan-
derung. Später werden die Funde besprochen, dabei erfahren 
Sie viel über die Zubereitung und Verwertung von Pilzen. Ziel 
der Kurse ist die Vermittlung von Grundlagen für sicheres und  
richtiges Sammeln. Bei ungünstiger Witterung oder zu gerin-
gem Pilzwachstum können die Kurse verschoben oder auch 
abgesagt werden.

 Beate Siegel, Pilzsachverständige DGfM -  
Exklusive Pilzführungen für Einzelpersonen  
oder Kleingruppen bis 6 Personen: 
www.naturbegegnungen.de 
Telefon 0 15 9 / 07 06 65 32

 Berthold Burkhardt, Pilzsachverständiger DGfM -  
Telefon 0 71 92 / 90 01 71 
Wacholderhof bei Murrhardt-Steinberg 
www.wacholderhof-ev.de

Pilze kennen - finden  
und sicher geniessen

IM NATURPARK SCHWÄBISCH-FRÄNKISCHER WALD

In der Pilzsaison zieht es viele hinaus in den Wald. Doch wer 
Pilze suchen geht, sollte sich auch auskennen. Sonst kann der 
Pilzgenuss schlimme Folgen haben. Daher bieten Pilzexperten 

in Kooperation mit dem Naturpark und dem Naturpark- 
zentrum in Murrhardt Pilzberatungen und Pilzkurse an. 

Tipps zum Sammeln: 
Schneiden Sie die Pilze nicht ab, sondern lösen Sie diese vor-
sichtig mit dem ganzen Stiel aus dem Boden oder vom Holz. 

Reinigen Sie die Pilze nicht mit dem Messer sondern höchstens 
mit einem Pinsel, damit alle Merkmale erhalten bleiben.  

Legen Sie unbekannte Pilze vorsichtig und klar getrennt von 
den Speisepilzen in ein extra Gefäß. Benutzen Sie zum Sammeln 

stets einen Korb, niemals Plastiktüten oder Stofftaschen, in 
denen die Pilze zerdrückt würden. Merken Sie sich bei unbe-

kannten Arten Standort und Art des Bodens, z.B. Fichtenwald, 
Buchenwald, Hecke, Wiese, Laubstreu, feucht, trocken. Madige 

und vergammelte Pilze sollten Sie im Wald lassen.


