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Brunch auf  
dem Bauernhof 

SoNNTAg 
3. AuguST

ab 9.30 uhr

Naturpark Schwäbisch-Fränkischer Wald

DieSeS PRojekT wuRDe geFöRDeRT DuRch
den Naturpark Schwäbisch-Fränkischer wald mit Mitteln des Landes Baden- 
wüttemberg, der Lotterie glücksspirale und der europäischen union (eLeR).

Europäische Union

Aktion:  
Brunch auf dem Bauernhof
Am 3. August 2014 laden die Landwirte im Naturpark  

Schwäbisch-Fränkischer Wald auf ihre Höfe ein. Dort können Sie 
Landluft schnuppern, das bäuerliche Leben hautnah erkunden 

und das reichhaltige Angebot regionaler Produkte kennenlernen. 
Dazu bieten unsere Landwirte das Feinste, was sie täglich  
erwirtschaften – unverfälschte Nahrungsmittel direkt vom 

Hof als leckeren Brunch für die ganze Familie. 13 Bauernhöfe, 
verstreut über das ganze Naturparkgebiet, bieten in diesem Jahr 

einen Brunch auf ihrem Hof an. Darunter sind konventionell 
oder biologisch wirtschaftende Höfe, Milchviehbetriebe oder  

Betriebe mit Mutterkuhhaltung, Schafzüchter und Hofkäsereien. 
Sie vermarkten ihre Produkte meist direkt an den Kunden und 

bieten dabei mehr als nur die bloße Nahrungsmittelbe- 
schaffung. Hohe Qualität und sichere Informationen zum 

Produkt und die Garantie, dass sie vor Ort produziert wurden, 
sind die Vorteile der Direktvermarktung. Nutzen Sie das Angebot 
auch über den Brunch-Sonntag hinaus. Lernen Sie die Menschen 
kennen, die den leckeren Käse, deftige Fleisch- und Wurstwaren, 

Quark und Joghurt aus Schafsmilch oder selbstgebackenes  
Brot für Sie produzieren. 

Die Brunch-Landwirte freuen sich auf einen schönen  
Sommertag mit Ihnen!

ANMeLDuNg uND PReiSe
Da die Platzzahl auf den Höfen begrenzt ist, ist eine 

Anmeldung erforderlich. Bitte melden Sie sich bis zum 
28. Juli 2014 direkt bei den teilnehmenden Höfen an.
Die Preise von 21 € bis 25 € gelten für Erwachsene. 
Kinder und Jugendliche bis einschließlich 15 Jahren 

zahlen pro Lebensjahr einen Euro.

LAge uND ANFAhRT
Die exakte Lage der Höfe finden Sie unter  

www.naturpark-sfw.de beim interaktiven Routen-  
und Erlebnisfinder „Wanderwalter“. Die Anfahrtswege 
und Parkmöglichkeiten sind vor Ort ausgeschildert.

 maximal 150 Personen

 24 Euro

  Barrierefrei

 Biologischer Landbau seit 
1988 (Bioland) Seit 2011 
Demeter Betrieb, Milchbe-
trieb, Anbau von Speise-
getreide (Weizen, Roggen, 
Dinkel) Kartoffeln,  
Zwiebeln, Brotbacken,  
eigene Schlachtung, 
Hofladen

13. Demeter Hof Vogel
Welzheim – eberhardSWeiler

brunch-Spezialitäten: 100% Bio-Verpflegung aus eigener 
Herstellung, Backwaren vom Holzbackofen, v.a. Laugen- 
weckle, Salzkuchen, Spezialitäten vom Wollschwein und Rind,  
verschiedene Brotaufstriche, Salatbuffet, WOK-Gemüse, 
Risotto und ein Nachtischbuffet.

rahmenprogramm: ab 13 Uhr Führung über den Hof

Gerda und Gerhard Vogel // Lanzenhaldenweg 7 
73642 Welzheim-Eberhardsweiler // Telefon: 0 71 82 / 78 82 
hofladen@biohof-vogel.de // www.biohof-vogel.de 
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12. Angusrinderzucht Kerzinger
bergleN-bretzeNacker

brunch-Spezialitäten: Marmelade, Obatzter, Luggeleskäs,  
Rührei, Bratkartoffeln, Pfannkuchen, Salzkuchen, Brot und 
hausmacher Wurst; alles aus eigener Erzeugung. Zum Mittags-
tisch bieten wir Ihnen verschiedene Speisen vom Angus-Rind 
mit selbstgemachten Spätzle, Knödeln und Kartoffelsalat, 
sowie Nachtisch.

rahmenprogramm: Geführter Rundgang über den Hof

Gerd Kerzinger // Beetäcker 1 // 73663 Berglen-Bretzenacker 
Telefon: 0 71 95 / 58 6 7 25 // Fax: 0 71 95 / 58 6 7 26 
gerd.kerzinger@web.de // www.angus-stueble.de 

 maximal 100 Personen

 23 Euro

  Barrierefrei

 Konventionelle Mutter-
haltung, Weinbau und 
Besenwirtschaft

 maximal 80 Personen

 25 Euro

  Barrierefrei

 Bushaltestelle Walden-
weiler (befindet sich 
direkt am Hof)

 Kartoffelanbau auf Sandbö-
den, Getreideanbau, Pferde, 
Schweine– und Hühnerhal-
tung, Heu + Stroh, Waldbau 
mit Brennholzvermarktung, 
Köstlichkeiten aus der 
Landhausküche

11. Blaue Blume
althütte – WaldeNWeiler

brunch-Spezialitäten: Reichhaltiges Bauernfrühstück mit  
viel Obst und Gemüse und frischen hausgemachten Backwa-
ren, 15 leckere Marmeladen aus der eigenen Landhausküche. 
Köstlichkeiten von der „tollen Knolle“: Kartoffelcreme-Suppe  
in verschiedenen Variationen, Folienkartoffeln mit hauseige-
nem Kräuterquark, Kartoffelsalat mit Maultaschen und zum 
Nachtisch gibt es süße Verführungen.

rahmenprogramm: Besichtigung des Bauerngartens,  
Bauernhofquiz, Strohburg, Streichelzoo, Naturführung zum 
Bühlauweiher, Sinnespfad, Schautafeln zu gentechnikfreier 
Landwirtschaft und Ernährung

Siegfried Heinrich // Schlossstraße 11 
71566 Althütte–Waldenweiler // Telefon: 0 71 83 / 4 21 72 
gabigabel@t-online.de



1. Schafhof Jauernik
bretzFeld-WeiSSleNSburg

brunch-Spezialitäten: Selbst gebackene Brötchen, Brot und 
Hefezopf. Hausgemachte Marmelade sowie Honig, Joghurt und 
Quark. Verschiedene Schafkäsespezialitäten, leichte Lamm-
gerichte, Gemüse der Saison und Salatbuffet. Vegetarische 
Gerichte, Beilagen, Schafmilcheis und Joghurtcreme.

rahmenprogramm: Hofführung und Demonstrationen zur 
Wollverarbeitung, Filzen

Ingrid und Karl Jauernik // Am Steg 1 
74626 Bretzfeld-Weißlensburg // Telefon: 0 79 46 / 62 26  
Fax: 0 79 46 / 94 16 40 // www.schafhof-jauernik.de 

Direktvermarktung
Landwirte, die als Direktvermarkter tätig sind, verkaufen  

ihre Erzeugnisse direkt an den Kunden über Hofläden,  
Wochenmärkte oder an Veranstaltungen wie dem  

„Brunch auf dem Bauernhof“. 

Der Verbraucher erhält dadurch die Möglichkeit, sich  
persönlich beim Hersteller zu informieren und einen  

unmittelbaren Eindruck von den Erzeugungsbedingungen  
zu bekommen. Dies schafft Vertrauen. 

Der Verkauf von Produkten direkt vom Erzeuger an den  
Endverbraucher ist dazu eine umweltfreundliche Vermark-

tungsmöglichkeit von Nahrungsmitteln und handwerklichen 
Produkten. Die Direktvermarktung gewährleistet eine  

hohe Produktqualität und wird sowohl von konventionell  
als auch ökologisch wirtschaftenden Betrieben genutzt. 

Weitere Aktionen zur Direktvermarktung im Naturpark  
sind der „Naturparkteller“ und die „Naturparkmärkte“.  

Die nächsten Naturparkmärkte sind am 22. Juni in  
Rudersberg, am 22. Juli in Althütte, am 7. September in  

Mainhardt und am 5. Oktober in Murrhardt.

 maximal 100 Personen

 25 Euro

  Barrierefrei

 Bushaltestelle Bitzfeld, 2 km 
etwa 30 Gehminuten

 Bioland-Hof mit  
hundert Mutterschafen,  
Schafskäserei und  
Wollverarbeitung 

 maximal 100 Personen

 22,50 Euro

  Barrierefrei, inklusive Toilette 
für Rollstuhlfahrer

 Murrhardt Bahnhof,  
von dort ca. 5 km

 Wein- und Obstbaubetrieb, 
Ackerbau, Sonderkulturen, 
Brennerei, selbst vermark-
tetes Weingut (Sekt, Wein, 
Liköre, Destillate, Säfte) 

2. Weinhof Dieroff
ÖhriNgeN-michelbach

brunch-Spezialitäten: Sektempfang, Frühstück und Mittag-
essen in Buffetform. Große Auswahl an Müsli, Käse, Fisch,  
Marmelade, Wurst, Salate, Honig, verschiedene Fleischgerichte, 
Obst, Nachtischbuffet. Eigene Säfte, Kaffee & Tee, sowie  
eigene Weine & Sekt und Destillate.

rahmenprogramm: Hofführung Obst -und Weinbau,  
Spielwiese für Kinder

Rainer Dieroff Brunnengasse 17/3 // 74613 Öhringen-Michelbach 
Telefon: 0 79 41 / 6 51 48 // info@weinhof-dieroff.de  
www.weinhof-dieroff.de

3. Zuchtbetrieb Limpurger Rind
WüSteNrot-WalkleNSWeiler

brunch-Spezialitäten: Frisches Brot aus dem Holzofen, 
Hefezopf, Hausmacher Wurst, Rauchfleisch vom Limpurger 
Weideochsen, Schmorbraten vom Limpurger Weiderind mit 
Spätzle, Maultaschen in der Brühe, selbstgemachter Kartoffel-
salat und Salate der Saison, Nachtisch.

rahmenprogramm: Hofführung

Werner Ehmann // Walklensweiler 7 // 71543 Wüstenrot 
Telefon: 0 79 45 / 25 84 // Fax: 0 79 45 / 94 24 93 
Mobil: 01 52 / 03 14 09 81

 maximal 100 Personen

 25 Euro

  Barrierefrei

 

 Konventioneller Grün-
landbetrieb, Zuchtbetrieb 
Limpurger Rind, Ochsen-
mast vom Limpurger Rind, 
artgerechte Tierhaltung 
mit Auslauf und Weide-
haltung 

 maximal 60 Personen

 22 Euro

 Freiland-Tierhaltung 
(Schweine, Schafe, Pferde) 
und Ackerbau (Getreide, 
Kartoffeln), Käserei

4. Hofkäserei Bundschuh
maiNhardt

brunch-Spezialitäten: Verschiedene Käsespezialitäten,  
Käsewaffeln, Tomaten-Mozzarella-Baguette, Kartoffelsalat  
und Saitenwürstle, Rührei mit und ohne Speck und Käse,  
Gemüse und Salate vom eigenen Garten, Hefezopf, Kuchen 
und verschiedene Desserts und noch vieles mehr.

rahmenprogramm: Schaukäsen über dem offenen Feuer, 
Streichelzoo

Katja und Klaus Bundschuh // Dürrnast 17 // 74535 Mainhardt 
Telefon: 0 79 03 / 14 48 // kk.bundschuh@t-online.de  
www.hofkaeserei-bundschuh.de

5. Lädle im Riegenhof
maiNhardt

brunch-Spezialitäten: Angelehnt an unsere Vorfahren, 
die Kelten, wollen wir Sie mit schmackhaften, frischen 
und regionalen Bioprodukten verwöhnen. Auch das eine 
oder andere aus unserer heutigen Esskultur wird für Ihre 
anspruchsvollen Gaumen dabei sein.

rahmenprogramm: Kinderspielplatz, Strohhüpfburg,  
Kräuterquiz, Keltisches Baumhoroskop errechnen, auf 
Anmeldung Führung zum Limes

Doris und Edmund Braun // Riegenhof 4 // 74535 Mainhardt 
Telefon: 0 79 03 // 27 82 // Fax: 0 79 03 / 26 43 
www.demeterhof.info

 maximal 50 Personen

 25 Euro

  Barrierefrei

 Haltestelle etwa 1km  
vom Hof entfernt

 Biologischer Demeter 
Hof, Mutterkuhhaltung, 
Hofladen mit Holzofen-
brot, Rinderspezialitäten, 
Geräuchertes, Gemüse aus 
dem Hofgarten, großes 
Naturkostsortiment 

 maximal 80 Personen

 22 Euro

  Barrierefrei, inklusive  
Toilette für Rollstuhl-
fahrer

 Konventioneller Schwei-
nemastbetrieb, Gast-
ronomiescheune mit 
Angeboten aus eigener 
Erzeugung und der Region

6. Kornberger Viehstall
oberrot-korNberg

brunch-Spezialitäten: Marmelade, Kuchen, Müsli –  
alles aus eigener Produktion. Zusätzlich Wurst und Käse, 
Maultaschen, Rauchfleisch, Saiten, Weißwürste und deftiger 
Spanferkelbraten mit Serviettenknödel und Salat zum 
Mittagstisch.

rahmenprogramm: Streichelzoo, Spielewiese

Richard Hertlein // Kornberg 8 // 74420 Oberrot-Kornberg 
Telefon: 0 79 77 / 9 11 99 33 // info@kornberger-viehstall.de 
www.kornberger-viehstall.de 

 maximal 50 Personen

 23 Euro

  Barrierefrei

 Gärtnerei mit  
Gemüseanbau

8. D’r Bloama Wahl
Sulzbach

brunch-Spezialitäten: Hefezopf, hausgemachte Marmeladen, 
mediterrane Brotaufstriche, Eier, Salatbuffet mit Salaten und 
Gemüse aus eigenem Anbau, Antipasti, hausgemachtes Pesto, 
Pizza vom Grill, mediterrane Küche mit eigenen Zutaten. Dazu 
gibt es Apfel- u. Quittensaft von den eigenen Streuobstwiesen, 
Holunderblütensirup, selbst gemachte Limonade, Rosenbowle.

rahmenprogramm: Gärtnereiführung, Pflanztisch für Kinder 
und Limonade-Herstellung

Gärtnerei & Floristik // D’r Bloama Wahl // Paulinenweg 4 
71560 Sulzbach // Telefon: 0 71 93 / 231 
info@bloamawahl.de // www.bloamawahl.de 

 maximal 60 Personen

 24 Euro

  Barrierefrei, inklusive 
Toilette für Rollstuhl-
fahrer

 Murrhardt Bahnhof,  
von dort ca. 5 km

 Erlebnisbauernhof für 
Kinder und Erwachsene, 
Biolandbetrieb seit 1986, 
Mutterkühe, Schafe, Pony, 
Ferienwohnungen, Pilger-
herberge, Landschulheim, 
Kinderbauernhoftage

7.Wacholderhof
murrhardt-SteiNberg

brunch an zwei tagen: 2. und 3. August 2014

brunch-Spezialitäten: Reichhaltiges Bauernfrühstück, 
Salatbuffet, Kässpätzle, Gulaschsuppe vom Limpurger Rind, 
Joghurt-Eis, alles in BIO-Qualität.

rahmenprogramm: Beschilderter Hofrundgang,  
Kräutergarten

David Burkhardt // Wacholderhof 17 // 71540 Murrhardt- 
Steinberg // Telefon: 0 71 92 / 77 10 // Fax: 0 71 92 / 14 12 
info@wacholderhof-ev.de // www.wacholderhof-ev.de

9. Direktvermarkter Hägele
gSchWeNd-otteNried

brunch-Spezialitäten: Selbst gebackenes Brot aus unserer 
Backstube, Brotaufstriche, verschiedene Käse und Wurst-
sorten, Kräuter, Gemüse und Salate vom eigenen Hausgarten, 
Spezialitäten von Schwein und Rind, Dessert.

rahmenprogramm: Offene Stalltüren, Kälber zum Anfassen 
und ein Quiz aus der Landwirtschaft.

Heinz Hägele // Ottenried 1 // 74417 Gschwend-Ottenried 
Telefon: 0 79 72 / 8 24 // Fax: 0 79 72 / 3 33 98 02

 maximal 70 Personen

 22 Euro

 Konventioneller Milch-
viehbetrieb, Ackerbau 
(Kartoffeln), Waldbau mit 
Brennholzvermarktung  
und Sonnenblumenfeld 

10. Uhlbachhof
Sulzbach – lauFeN

brunch-Spezialitäten: Zünftiges Weißwurstfrühstück mit  
Eierspezialitäten, kleine Schnitzel, Wurst und Käse, Hefezopf 
und Obst, zur Erfrischung gibt es außerdem selbst gemachte 
Milchshakes aus frischen Zutaten.  

rahmenprogramm: Geführte Wanderung zum nahege- 
legenen Altenberg-Turm mit herrlicher Aussicht über den  
gesamten Naturpark Schwäbisch-Fränkischer Wald

Fam. Fritz Jäger // Uhlbach 1 // 74429 Sulzbach–Laufen 
Telefon: 0 79 76 / 2 13 82 17 // jaeger-uhlbach@t-online.de

 maximal 90 Personen

 22 Euro

  Barrierefrei

 Konventioneller Betrieb, 
ehemals zertifiziert. Milch-
kühe mit Weidehaltung 
und Legehennen. Mitglied-
schaft bei der Bäuerlichen 
Erzeugergemeinschaft 
Schwäbisch Hall 


